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Alga marina condita con sesama bianco.
- sesamo nero ed olio disesamo. .

&

€ 6,00

Fagiolini verd disoia cotti al vapore
1451100808 s e

Capesante” flambe, salsa kimusht,. ~

lio disesamo, lime % & T

Servizio al tavolo: maggiorazione 10%
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1-2-4 o

4 gamberoni’, Mix di verdure e frutta

e 1700

=

a

Mix di verdure e frutta

£ Q0. 5 1 ¢

. 3-1-13 |
(4 gamberon N o

. |
1
.Ib n
by ek
W
]

o

Servizio al tavolo: maggiorazione 10%
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ci pesce cruclo e marinatc
nel lime, unita acl alcune spezie |
tipiche dlella gastronomia cli alcuni
paesi dlell’ America Latina i

. Ay A

+ v Cubettidi salmone”, cipollarossa, ~ . -
. cebolinha brasileira, peperoncino, .« ¢
ime, arancia, olio evo, sale” © . A

Servizio al tavolo: maggiorazione 10% -
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*Cubettid salmone’ olioal ’rarTufn ¥,
ﬁocchldl sale, lime, arancia, cipolla mssa j
pepemncmo cebolmha brasileira - « ¢
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- mandorls,menta, pistacchio =

' ’ - . a f

00

. Cubetti ditgnng 10350, olio evp, sale msgr

- “gest’ dilimone

8 €000 L ¥
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Tartare di gambero rossa” con cubetti d'ardnc
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! Cubetti-di tonnorosso™, rucola, v, .
sTracclaTeHa i burrata, pomodorino cnleglnu 4
.~ avocado, sale e pepe i

3-4 | ;
- Cubettidi salmone” in salsa nonzu

u

. congoceediguacamole . . ®

e S e 200008 SN

g el

K B4t e AN o g
Bubet’u (I salmone con salsa al tartufo, grhé j g%
c: - cipollina, uove dlquaglla scaglie di Tan‘m‘u A

LR e A B AR

. Cubetti ditonno rosso™con olio evoi- « e
sa\e g 7est i limone, serviti s nuvnleﬂe dl

~_ gamberieguacamole % .

: | i " g i A il' Ll * .
C Ve el SR
-5 . - k : \ : »

Servizio al tavolo: maggiorazione 10%
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Quattro fette di carpaccio di salmone™ avdlten
cubl di Philadelphia; flambati, olio evo, sale msm k
- pepe nero. Serviti cor marme\lata dl mure '

| =€1800 EAD

g R Dy N

- ‘Duattroette d carpaccio g Tonn,o “awoltgin .

- cubi di Philadelphia, olio evo, sale rosa; pepe
.~ Rero, serviti con marmeliata d passion fuit -

(o w iy @ 180087 17 0%

iF

, - . Gl R
AISET B 1 i ié' * !
Carpaccm di capesante” al t@ b\uellme o
~senvitocon cioceolato, pertage. salsa yuzu A
¢ ,© mangoerafano . o ®
L € 200000 B A
1 Y ' . a P
o - . Hh’ 1

J'.I'

Servizio al tavolo: maggiorazione 10%
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1-4-8
(uattro filetti di salmone” in'crosta con salsa- - -,
-~ feriyaki, guacamole e noccioling . ., ;-

TR 20008 e ey

b S RR-44 LR s

Barpaccm misto dl DesCce fresco C[deTO Con.olio -«
F 15 fvoesalerosa - 4 0

. i * ; ; : 1.-. I. "'I.
T e26/00 1 4
. b | G : . - , r :‘ :_ _. .I:.. '-H}IL

_ persone) . _[_f<? §

B B W0 0L AT N T Y :

. Carpaccio misto di pesce fresco B

| ~conditoconolioEvoe salerosa, ", - ¢
Y ' -4 O NG N D

£ |
e

Servizio al tavolo: maggiorazione 10% « -
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2-4m4
Carpaccm misto di pesce frescu condito COR.

- salsaponzu f oy {

&
“:‘-':y. -

Ll RAHLTR i e
[}arpaccm misto di pesce fresco Vil g
- conditoconsalsaponzu % f

Servizio al tavolo magglora2|one 10%
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.. Garpaccio misto di pesce fresco condito con nllq -
o sale rosa e scaglie learTufo .8

b 8983200 L4 3 K8
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Carpaccio misto di pesce fresco condito can nlm !

R saLe 104 8 Scaglie dltarlufu qa
Vi L0008 4 os

g g .. b R .-. | :.! #;%#j

{ . O N, {? e

'-li.:"lu-
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Servizio al tavolo magg|<>ra2|c>ne10%rq e
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’ lerpleno di salmone panamefntm avtu:adn,.r g
tobiko, mamnese satsa kimuchie guarnm con.
fragolaesalsa Tenyakl 5 %
5 SRR B SR A 6 v
4 , R R D
ﬁ . ARrE A0S (S Wy A Y

| Nt 8 e W
Servizio al tavolo: maggiorazione 10%
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2-3-4-11
~ Rollripieno con gambero 0SS0°,
 pesce bianco’; maionese, cover nccm\a

.

$88amo €.5corza i nme Yl

€2200 _f :

TN A
RUH ripienc,con gambero furay”avocado, [
- cubo d phllade\phla con cover di salmane: -
ﬂambato fonno”, maionese e salsa Tenyakl

€ 18 00 1_*'}:%

5 TN AR TR Y
Roll ripieno di gambero in tempura” phlladelphla
cover di salmone”, sesamo, scorza dilime, .
L tenyakxp pasta atalfi. (o

. T 4 L ., -
y ’ g | I.' .llr!: |..-.. -"':E:. H-_I
'.I '..- :. 1 .

iy
L BN

Servizio &l tavolo: maggiorazione 10%
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Q4T
Roll ripieno-di gambero rosso’, Phlladelphsa 5
. avocado, coverdi tonno”, burrata, scorza d

" arancia fiocchidiiso _“ S )
A5 822004 358
Rail ripiena di salmone”, phlladerhla avocado 5
cover di capasanta flambata” con olio al Tar’rufs, etk

| fartare dl gamhem 0350° € L0V stlku

€ 2200 17 FeE

U 1 2azaate ! ;'sT*ﬁ
Roll ripieno di gambera'rosso”, cover di avocado, *
guarnm con paté ditonno” piccante e salsa sexy

/. congranetla d plstacshm b
L S2R 00 ’f
[ el Rnde s £ LA ___ﬁé-_*f.:_: g

J'.I'

Servizio al tavolo: maggiorazione 10%
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2-3-4-8
Roll ripieno d samong’. gambero cotTo
noccm\e guarnm con salmone flambato’ € salsa
 brucoli

Z€180g 7

LR 40 R T R

RU“ ripieno di salmone” phl\adelphla WA
TUbIkU verde, salsa di frutto della passione. ;-
. (preparatadallochef)

1 €1600]

- BT A R ,ﬁé
e Rol\ nplenu di verdure del giomo i Tempura
d noccmla phltadelphla rlango, avocadn

e 14 oo o D
o Y :‘-E., .

iy
L BN

Servizio al tavolo: maggiorazione 10% -
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[ By el
- Rollripieno di gambero” in-tempura e avocade -
.. Concover di spuma di philadelphia, lime, | }
_ katalﬁepmveredom A

83200 2 358

o

ﬂoll ripieno d sa1m0ne -crema i Tartufu
kuraepolveredoro. o

i I k I ' '-l:.: i A -'-..It'l II
| _ bl .. :€ 22,00 ' T, el T "1';.‘ L.

# | R - 4-7- 14 JRLA,
. Pollripienidisalmone® capasanta”, ““"
. Oliogltartufo, scorza dilime concuver

d avocado phlladelphlaefragtﬂe e Nt

K ; '
i N ,_.- t _ ‘,> :_.
" . _ R Yl
f |_ o .‘_"‘ I.ﬁ:.‘h :,
i | i’lll'* : # 4 ! ._.:- .
i g .-.l I". I
@ ‘}' 4 -
3 ’ e a i 4 - ¥
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ﬁ 7 7% Ll 1 a %’: AR
- = 4 ; ; - . "#_ | 'k].rll
¥ 9 I Bl

Servizio al tavolo: maggiorazione 10%
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1-2-7-8
Roll ripieni di gambero” in tempura phlladBTphla
mandorte tostate, scorza di lime, salsa Tenyakl

B2 RE 1600 L A

__ Rl ripigno gamber mtempura avocado,
. asparago cotfo, cover di avocado & maionese 1

e 00 4 A4

¢ s 1",,'_ lfn
* Yl S
' : ‘ I Vi) I .q.'!-‘ Yo
: Ii ¥ .;,.L_ ’
1-2-7-8 %8

Roll nplenn (i gamher intempura, phlladeiphla .
“=avocado, cover con topping con pISTaCChI _"_{
grane\la di pistacchio, salsa Tenaky 0

S 18000 e

J'.I'

Servizio al tavolo: maggiorazione 10%
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2-3-4
Rollripieno di gambero™ cotto, avocado;
COVer con tonno”, maionese giapponese, goccla

' dl miele, scorza d ime

£€18,00

T 14344 -
Rol\ nplem i[ gambero in tempura, tohike verde
- = cipolla caramellata, doritos in polvere

LE ’6 16 OO b

_ 1-4-7 A
. Rollripieno di salmone” panato, avucadp
~«  Coverdiricciota, marmellata dlmora
" con spuma philadelphia .+

#

A :€ 18&00 : "‘E‘*f :

t‘ :
/ $
] - i B ".1_
-t, ' e Wl N
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Servizio 4l tavo\o magglora2|one 10% \
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347
 Roll ripieno di salmone”, philadelphia,"

cover salmone” salsa al passion fruif e scagha

- : | L T '.L:H_l
244 e 180003 H0H

-y

dl mandur\e

; i
wat
" ' , ¥
’ g
: g !

|

* i d [ iy »
3| & e Hir 5 =0 = [ =

g 4 Ay -
RoII rlpleno ditonno” rosso fanato, phllade\phla

g cover ditonno scottato, salsa teriyakie rucnla el

fritta

- -4
. ol npleno (i sa\mune panato, Phllade\p |a
kiwi, cover di kiwi, salsa di passion frul"r
(prepara’ra dallo chef)

18 OO

Servizio al tavolo: maggiorazione 10% -

v D




3-4
Roll ripiena di salmone”, maionese, "«
cover di salmone” e crispy patata dolce, .

e 1800 LT

-7 |
-Roll ripieno df sa\mone phllade\phla frago\e
= cover di fragole, salsa di frutti rassi

EOAARLY S A0 T

iy

Servizio al tavolo: maggiorazione 10% -
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- Roll ripieno di tonno™, maionese “Japone$a”

qvocado, tobiko verde, tabasco, coverdlmnno. 4

cefolinha brasileia filid pepemncmo

=€1800

W FoRm R
RUII riniena,di salmone”, gambero rosso”;

~ Philadelphia, avocado cover capasan’ra
flambe. olio al tartufo, fkura scagne dl’rartufo

* scorzadilime-

.- € 24 OO ' ; } ¢

AL 4._7.8 -2

RoII ripieno di salmone™ ﬂamham phlladeiphla

‘mandorle;-cover di salmone” flambato, avucado
N sweet chili, salsa ’renyakl

=€ 1800

Servizio al tavolo: maggiorazione 10% -
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3-4-11 |
Roll ripieno di tonno™ flambato, maiuneée_
~Japonesa,, cover di fartare ditonno” .,
- al sesamn ¢ Crispy patata dolce

£€18,00

$ 1-2- 7 b ; '-ir.
RUH ripieno di gambero® in tempura. avocadu
. Tucola, cover dtstracclatella di burrata, -
pa’re dl gambera r0sso”; tobiko, perlage : scaghe
| learTufu ’

o SR e 7 IR P i
‘Roll ripieno di salmong”, anans, coverﬂl &,
| avucadoemarmeﬂatadl ananas 5

Dk s 18 00 ,-fl-

-y
L BN

Servizio 4l tavo\o magglora2|one 10% \
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2: 45748
Roll ripieno di gambero rosso’, ricciola® £0n* 5.

. coverdi avucado burrata, olio al tartufo, granel\a

% % el plstacchm :

b - =€ 22,00

St _ 4 7 . .'
Rollripieno di salmong’ phnade\phla coverdi
salmone, goccia di miele e zest dilime

--'.

W 4 p T N Y
-~ Roll npleno di salmone” Philadelphia cov.r;r d|
| sa\mune stracciatella d burraTa i

- “zest” didime Kura®s” s b wtess
] ' "h} . L o #',l'f |
| 1 8 O O . y ‘ II .. I‘ I '.
5 e d 'y . i
; . . '.! " ..:' e ol ul
4§ b | - Y i oy | 8 VIR
] - B L 1 .
J 3 3 y vV ii. R
i : (Y . = "' i,.: 5 2 '-:_ .
i | . '.I', ]
3 4 1 ! o
I" -'.. . £ .1'. L ‘I: i ',A. i- ’I_ = ::. ’
. A ' o
- L] i h¥ 3 - iy WF
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Servizio al tavolo: ﬁwaggiora—zione 10%
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impanati e fritti.
Ogni porzione é compost

f 123478
Hosomakl fritti mandor\atl ripieni di sa\mune
- efragola, surimi”, philadelphia, maionese
T glapponese 3352 teriyaki .

Servizio al tavolo: maggiorazione 10%
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- 1-2=4-7 . k.
Rall npleno (i salmune salmone affumicato, - *
gambem philadelphia, cover di foglia huramaki ™
guccla di maionese, salsa teriyaki ¢ granella d| |
“ pistacchio. . . -

€2000

IR RN

Fummakl ripieno di salmone’” avucadu "“:.;
phlladelphla tobiko, salsa teriyaki, <. & "¢
cnspy atata dolce R L

RU“ ipieno di salmtme COn MOUSSe d| %
Pmladelphla fragbla e salsa Tenyakl

-y

Servizio 4l tavo\o magglora2|one 10% \

LT ! = f o ‘..ll-



iz v o e
Huramaki frtto ripienogi salmone”, philadelphia;’
con'salsa teriyaki, salsa sweet chill, - ™
cipolla caramellata "

€1800 -

KRR RN k
Harumakl fritto ripieno (i banana phlladelphla
nutella e guamito con topping al cioccolato,
Tapplng altea‘ragolee coriandoli d zucch_e_rp

€ 16000 KM,

K ;
P
-

F

Servizio &l tavolo: maggiorazione 10%
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RoHs nplem d| surimi’ mango ceTnolo

& 1400

Rolls nplem ditonno” Servito cor sa\sa plcnan’r <

4
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=

E L]

- € 1400
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Servizio al tavolo magglora2|one 10%
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7 | — & 2 7 14 - T t_ 1
RuIIs ripieni di gambero™ cotto, capasanta
 avocado, gnccla di philadelphia e crunch sud

S Nl Wy :"; _
Rolls d| foglia di soia ripieno di salmone
gambem cotto” philadelphia e crunch sud

e =€ 16, OO o *

.'-'.",J]' i

‘%‘
Servizio 4l tavolo magglora2|one 10% \
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- . 9 |
all interno e alga nori all esterno.

La loro particolarita sta nel fatto §
iche contengono al loro interno solo
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Servizio gl tavolo magglora2|one 10%

- ; 4 T Rigt | e



Misto sashimi ditonno” (3 pezzf). salmone™ * -
\3 pezzi), capasanta™ (3 pezzi), gambero fosso” . :;

o

o (3 perzi).ricciola” (3 pezzi). ¥ - .

[ '-_’.

o) L MO00N INE N
Tl i y | g it I'_a“ ""ll_"'. Ty s
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Servizio al tavolo: maggiorazione 10%
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‘Sashimi ditonno” (3 pezzi), salmane” (3 pezn)

spigola” (3 pezzi), gambero rosso” (3 pezzi).”

- riceiola” (3 pezz) servito suun letto diriso 1

2414

~* Sashimi speciale con tonno” reale 5 pezn)

iy

salmone” (5 pezzﬂ tataki di toano” (5 pezn)

gambero rosso” (5 pezzi), ricciola” (5 pezzi), -
capasanta’ (5 pezzi), uova disajmane,
il tutto servito su un lefto di ghiaccio® “-

I
7 ol S B ;

Servizio al tavolo: maggiorazione 10% -
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Saimone™

€600 -

Servizio al tavolo: maggiorazione 10% -
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€6000 i
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© 0T Gamberofoss®
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Rlccmla 0 altro pesce de\ glnrno '
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: Avocadn phlladelphla : sesamntrﬁ&’ru %
1 e SR8 i, e =#: '
Servizio 4l tavolo magglora2|one 10%

Foohen ! = |} |'.J ‘-I. 3



nori e cla filetto cli pesce cruclo, BEXS
quarnito con uova di pesce e/o R
W tartarine cli pesce. Ogni porzione é §

_ Bocconclnu d| iso awolfo in Una fefﬂna di
.~ salmone" con paté di salmone”, phllade\phla
L erba cipollina, servito ﬂamha’rn o

€3, OO g g

SNFEYE oA £
" Bocooncio diris awolto in una fettina i %
salmnne con patedi sa\mune phlladelpﬁla b _'

. s
. & g 3 K ' Sesamo ] _ '51 i i ..: . I'__'I:l .’:.._' \ :
A0 o
*.-"r gt S
:€ 8 'O r#f 5 F
“'O, R & #:f
L a !"f P R

§ A, ".r#: 5 A d

f ‘ "*‘i‘ .:;f' | " .:-'

r ¥ ' [ .:" i Tirq
- \ _ 1!-. % ?‘? I %
¥ : !R W
i ) ﬁ: _ 4"'1..’3 |
Servizio 4 tavolo magglora2|one 10% T e
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Bocconcino di riso avvoltoin unafettinadi »

iy

fonno” con tartarina di fonno™ piccante, clpolla
caramellata e salsa teriyaki -

¢ . L -
" | a ! ’:. : :
L A :
- a > i : I.I' -

A5 14 N 8
Bocconcmu di riso awalt in unafettina dl mnno
reale co capasanta “flambata, ofio di sesamo,

- scorza dilime, kimuchi =

:€ 9 OO | -F"‘*. W : :
1 ) R e

Servizio al tavolo: maggiorazione 10% -
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o N
Bacconcino di riso awolto in una fettina (
salmone” flambato, philadelphia, salsa Tenyakl,a.
~salsa Sweet chili, menta, arancia 8 nuccmle

€800

_ Bocconcmo d| is awolto in Una feﬁlna (i -
"~ salmone” & tonno" flambato, philadelphia sa\sa
sweet chili, salsa teriyaki; cebollnha brasﬂelra

€800
. v ' .qr'-...f
'11:. .5
g Ohs

“u Bocconclno di1iso avvo\m inuna fe’mna dl
ricciola® ¢on tartarina d gamhero fosso”. alm a‘l
o fartufo, Tuhlku _- A

- €1000-

-y o,
L BN

Servizio al tavolo: maggiorazione 10% -
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~ Bocconcino di riso avvulto inuna fettina'di -
salmone con philadelphia e salsa al passion fruLT
 (preprat tallg chef)

=€ lOOO

&

-

A

Servizio al tavolo magglora2|one 10%

Ty




Cono chi alga nori, ripiency

ci riso, tocchetti cli pesce Sak Bt s
frutta e verclure. Ogni porzioney

h é composta cla T pezzdf "’_
Wiy or ‘4_7- RERAT ..
- Salmone”, philadelphia: ~ . %

. : ' 4 1 : 1. % ,: {:.,, F_:-;_’ #
ol A1 v, | L ol
. Salmone”, avocado , T Lo

Servizio al tavolo: maggiorazione 10% «

Foohen ! A |} o ‘-I" 3



- Salmone”™ LTS
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Surimi*, cetriolo, mangu

" y o 4| v - b \ '.;" "
; b : ! y ' ; ] o 1= ]

Tunnu salsa klmuchl erha mpulhna N

" ¢ . _.';'.F;.'ll J .:"-

‘ ‘.1 i . ,
- AR :
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.r il iy "_ _ 1; e '_"‘ 4 ".":- -'1
r T - d L .
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% i - . 1
i ! .__II iy 4
. i rly'. ﬂll
» 4 ,
r' . ] i’ "'1 -

. ' : | : s ‘#
Servizio al tavolo magglora2|one 10%
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zambero fUrai avocadu phlladelphla

; .. ]
T
o AR A : g ' 4 a | | 3 -,
- e 1 . %k | & : .. -T
- lambero cotto”, avocado, fobiko . - -
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Servizio tavolo magglora2|one 10% N Al
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[Piatto tipico delle 1sole Hawai §
ia base cli pesce freschissimo o EERES

B~ totalveg. Icleale per 1 pranzi K
B cloci a lavoro o per chi desiclerc SR
RiUn pranzo genuino, Tresco e con [
dun ‘esplosione di qusto da far PR

@ sognare Il palato. Ingreclienti s
base clel poké bowl sono: Riso EEEES
fisushi, Avocaclo, Fragole, Fagioli EEse

¢ .
B NI C clomame, Zenzero marinato, R
R |/ okame, [Passion fruit, Uova cli Passies

pesce, Salsa teriyaki, Sesamo EEaRYE
[tostato, Fiori ecluli e a scelta puoi '
completarlo con Salmone, Tonno a R
Bcubett, #totalveg con ceci concllh b 4 --3

alla qlapponese A R ‘E‘“ %

<4 6“”> 3: hﬂ..-.a_.
Risg 8ush| Salmone’” Avocado Fragplg P
Edamame Zenzero marinato, Wakame, Pﬁs;mn { g
dma. « ;
;.H

-I-
F i

frun Jova di pesce, Salsa Tenyakl Ses
HI%E 3 .“.‘ ' mstam Fior edun

| »

a;
_q._.:h

2 d
: € 17 O ' *' o iiff Y&

a s R
& * i s R NS
| j *. - s .- "y | Iﬁf}i.: 1%'3" ™ .1,_-:'{;;..
i : : ¥ _ - : | SR _ 3 | ¥ _ .’.?_, ' J;.:. ' .‘i._:;__ll .'. 5 J
P | | ol ._'_- i'.ll.- . ., '- ..'5:_ 1'... L 5 __,_;%;'._ "'..'.'-'i:c-;‘ .."’:'}...'

% :; . A -r::‘ 7#‘:‘ bl'.'ﬂn ih A

Servizio & tavolo magglorazmne 10% | Y
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(4 -0- 11)

! RISB suéhl tonno®, Avocado, Fragole Fagmll

'F

tdamame, Zenzero marinato, Wakame, Passmn e

fruit, Yova dipesce, Salsa-teriyaki SBsamo
| tostato, Fiorieduli =~

 .=€.1.8_,()() 5 8

BV & .. & ALt [ i B W~ R i
4 -ﬁ. ' = v‘;“‘ - :;E" ‘ 1: v‘-:t“:vl‘_, 5‘?‘ ' . —”lr
3 |
— =
L]
- |
u { =
=
1
I 1

Rlso sughi, gamhem fUray avucada fragn\e
edamame, zenzero marinato, wakame; passmn
fruit, uova di pesce, salsa teriyaki, sesamo
' fostato, salsa agrodoice *

: ,; i

Servizio al tavolo: maggiorazione 10% -

il = ! = |} IJ. i.‘-

I g .-.1:. ‘
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(6 11) -
- Deci cotti.alla giapponese, Riso sushi, Avocado;

rragole, ragioli tdamame, Zenzero marinafo, ,
~ Wakame, Passmn fruit, Salsa Tenyakl Sesamo

{ostato, Fiori eduli.

. =€ 13,00

Y K& “ 2 § y # & i E0 B
2. - ) Bl f:'f‘ = & Y By B\
& i ’5'f' £

;
I

£

Rlso sushi, sesamo, noccmle avocado, passmn :
 fruit, zenzero; wakame, edamame, germogli di ..
S0ia, funghl salsa teriyaki. cebolinha brasﬂelra

=€1600

Phnadelphla[ﬂ U[] %048

Mamnese Giapponese 1,00
SBaglle di mandorle‘tostate€ 2, UU ’.

- \Cipolla caramellata 200. ., v

salse in aggiunta € 1,00
Pe§ce in aggiunta E J, UU

Servizio al tavolo: maggiorazione 10% -

|a. .;.J 3



 SIAVVISALA GENTILE CLIENTELA CHE NEGLI ALIMENT]
E NELLE BEVANDE PREPARATT E SOMMINISTRATIIN.
QUESTO ESERCIZID, POSSUNOESSERE CONTENUTI
INGREDIENTI CONSIDERATI ALLERGENI PRESENT
NELLALLEGATOIDEL REG.UE.N I169/201

ol
-
I

Cereali con enemglu Ine & prontati deri wa_
 grano, segale, orz0. alena faro, camut)

Crostace

lova ¢ prodott d base di 0V

- pesce

Caachidh |

S0ia & prodott ahasedisoia

‘[atte e prodotti a base i atte

frut aaguscmemopoda

sedano

sgnape

semi disesamo @ derivat

- soffin concentraziong e fore Omg/kg -
upini -~ |

mo\\usch\epodo fiabased mollusch

mmg\cﬂ

.’esse eabha tuti causa fe mo

_ .H.

LEGENDA: -
. "Slrgelatio decongela \secondos agmnah

o _-[]ad: cadauna- Var-variabile *

\

ricci ¢ mare ngi mesi d mag%lo e gjligno potr e.bhem

Servizio al tavolo: rhaggiora-zione 10%
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g
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